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1 Vin
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[ Alkoholdrycksliknande preparat (t.ex. alkoglass)

Ovriga upplysningar
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Handlingar som ni ska bifoga med er ansokan om stadigvarande serveringstillstand

Restaurangen
0 Hyreskontrakt eller arrendeavtal (bifoga dven alla bilagor). Hyr ni i andrahand vill vi se ett
godkannande fran hyresvarden/fastighetsagaren.
Ritning 6ver hela byggnaden. Serveringsytan ska vara markerad pa ritningen, dven eventuell
O uteservering. Ange om uteserveringen ar pa en innergard. Tank pa att oldampliga serveringsomraden
t.ex. toaletter och kok inte ska markeras som serveringsyta.
O | Beskrivning av brandskydd (finns som bilaga till ansdkningsblanketten).
Koksutrustning, mat- och dryckesutbud
0O Meny , bade 6ver mat- och dryckesutbud. Om det finns en sarskild nattmeny som géller efter klockan
23.00 ska dven den bifogas.
O | Intyg om registrering av livsmedelanlggning.

Verksamhetsbeskrivning

En kortfattad beskrivning av verksamheten. Beratta hur du tankt driva din restaurang och vilka
tankar du har bakom er affarsidé.

Exempel: Vilken inriktning har verksamheten? Kommer ni bedriva nattklubb eller en lunchrestaurang
med smabarnsfamiljer som malgrupp? Vilka 6ppettider kommer ni ha? Kommer du ha underhallning
som till exempel levande musik, trubadur, konserter eller dans?

Lista pa serveringsansvariga

O

Lista Over de personer som du utsett till serveringsansvariga, med namn och personnummer. Dessa
personer ska ha fyllt 20 ar.

O

Fullmakt for den i verksamheten som har ratt att uppdatera listan 6ver restaurangens
serveringsansvariga.

Kunskap och lamplighet

Redovisa era kunskaper. Om bolaget har ett gallande serveringstillstand ska ni bifoga en kopia pa
tillstandsbeviset. Om bolaget inte har ett serveringstillstand sedan tidigare maste ni géra ett

O | kunskapsprov i alkohollagen, fér mer information om kunskapsprovet kontakta kommunens
alkoholhandldggare. Om nagon i bolaget har gjort kunskapsprovet nagon gang under de senaste tre
aren med godkant resultat kan ni istéllet visa upp det provet.

Om nagon av bolagets féretrddare varit inblandad i en konkurs ska en forvaltarberattelse och en

O | personlig redogérelse fér omstindigheterna kring konkursen bifogas (en forvaltarberéattelse kan ni

fa fran konkursférvaltaren)

Agarforhallanden
Ni ska skicka in dokument som visar dgarforhallandet i bolaget. Vilka dokument som ska skickas in beror pa
vilken typ av bolag ni har.

O

Aktiebolag
- Aktiebok eller senaste bolagsstimmoprotokoll.
- Ags aktierna i bolaget av annat bolag ska du dven skicka in aktiebok eller senaste
bolagsstammoprotokoll for det bolaget. Det maste framga vem som slutligen ager aktierna.
Ags aktierna i bolaget av annat bolag méste ni ocksa skicka in en skiss éver organisationen
som visar hur bolagen ags.

Forening
- Stadgar och styrelseprotokoll.




Handelsbolag eller Kommanditbolag
- Ett bolagsavtal som visar hur andelarna i bolaget ar fordelade samt deldgarnas rattigheter
och skyldigheter.
- Om ert bolagi sin tur ags av ett annat bolag maste ni skicka in en organisationsskiss och
dokument som visar vem som ar dgare till bolagen.

Uppskattad férsaljning

(]

Uppskatta hur mycket ni raknar med att sélja under ett ar

Finansiering av restaurang- eller bolagskop

O

K6peavtal med eventuella bilagor.

O

Finansieringsplan. Ni maste kunna visa varifran pengarna kommer som ni har anvant till att kdpa
restaurangen/bolaget. For att géra det ska ni fylla i en finansieringsplan. Av finansieringsplanen ska
foljande framga: kostnad for kép av rorelsen, ombyggnadskostnad och 6vriga finansieringsbehov.

Redovisning av pengarna. Ni ska i detalj visa flodet av pengarna inklusive pengarnas ursprung bakat i
tiden. Har ar nagra exempel pa vilka dokument det kan vara som ska skickas in:

- Lan fran bank - bifoga lanehandling och kontoutdrag som visar att pengarna gatt in pa ditt
konto.

- Eget sparade - bifoga kontoutdrag som visar ditt sparande, inklusive pengarnas ursprung
bakat i tiden.

- Lan fran privatperson - bifoga kontoutdrag fran bade dig och den ni har lanat pengarna av.
Kontoutdragen ska visa sparandet samt 6verforingar, inklusive pengarnas ursprung bakat i
tiden. Langivarens personnummer ska ocksa finnas med eftersom vi behover kontrollera
deras lamplighet.

- Pengar fran bryggeri - bifoga avtalet och handling som visar utbetalning fran bryggeriet. Av
kontoutdraget ska det framga vem som ar kontoinnehavare.

Redovisning av betalning. Ni maste ocksa visa att pengarna forts éver till den som salt
verksamheten. Nar ni betalt sdljaren ska ni skicka in kontoutdrag som visar att pengarna betalats ut.
Ni ska dven skicka in kontoutdrag eller kvittens som visar att sdljaren fatt pengarna. Av
kontoutdraget ska det framga vem som ar kontoinnehavare.

Ovrigt




Behandling av personuppgifter
De personuppgifter du lamnar nar du skickar en ansdkan, synpunkt eller annat

registreras eftersom det behdvs for vart myndighetsarbete. De behandlas enligt
reglerna i dataskyddsforordningen (GDPR). Vill du veta mer kan du lasa pa var

webbplats www.kramfors.se.


http://www.kramfors.se/
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